
- s u s h i   b a r -

R
CENA DE GALA

CONCIERTO ESTRELLA MORENTE

JAMÓN  D.O. PATA NEGRA IBÉRICO 100 % BELLOTA

Degustación de Ostras 

OSTRA GILLARDEAU AL NATURAL 

OSTRA MOMIJI
Ostra con ponzu hecho de cítricos valencianos, huevas de 
salmón en manzanilla, negi, momiji y pimienta japonesa.

   
OSTRA ACEVICHADA

Ostra con leche de tigre de gamba, ají amarillo, maíz cancha, 
cremoso de naranja, boniato y cebolla morada.

TEMAKI DE ARROZ NEGRO 
Con carabinero, aguacate y espuma 

de ali oli de ajipanka ahumada.

ROLL DE VENTRESCA DE ATÚN ROJO BALFEGÓ
Con pepino encurtido con yuzu, azúcar moreno y 

reducción de Pedro Ximénez.
 (8 unidades)

   
Maridado con MOËT & CHANDON
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ROLL BATAYAKI
Con langostinos en tempura, aguacate y 

vieria salteada con mantequilla de ajo y queso parmesano.
(8 unidades)

TACO DE RABO DE TORO
Rabo de toro reducido en su jugo, con teriyaki de chocolate 

negro, trufa blanca y kizami wasabi.

TACO DE TITAINA VALENCIANA
Ventresca de atún rojo Balfegó con salsa de titaina ahumada, 

piñones y cebollita fresca.

TACO DE LA CASA
Taco de vaca madurada, con aguacate, salsa mexicana de  

ajonjolí, cebolla caramelizada y chipotles ahumados.

Maridado con MOËT & CHANDON

Postre

Terrina de Helado Rocambolesc
-EL CELLER DE CAN ROCA-

CONCIERTO de 
ESTRELLA MORENTE con Cena de Gala

250 € por persona

CENA DE GALA
CONCIERTO ESTRELLA MORENTE


